MENU" CON PRIMO 16.00

tagdliatelle all'uovo con ragu’
casoncelli burro e salvia
gnocchi al gorgonzola

la nostra trippa con lampredotto
PASTA DEL GIORNO
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MENU" CON SECONDO 18.00

tagliata sottile di fassona e verdure =
pollo disossato cacciatora e pure’ &
vitello tonnato come una volta
cotechino con pure’ e spinaci
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MENU" CON PRIMO E CON
SECONDO € 23.00

PIATTO DI TRE FORMAGGI E SALAME €38
DOLCI €5 CAFFE" €1.50

BICCHIERE VINO CASA £ 2
MENU’ VALIDO ESCUSO FESTIVI E PREFESTIVI

CERTI INGREDIENTI POSSONO ESSERE ABBATTUTI TERMICAMENTE SOTTO ZERO DA NOI IN




OGGI A PRANZO

Piattone di sapori € 20
compresi STUZZICHINO

un bicc. di vino e i bott. Acqua

'-
AN 3

CLASSICO
E COMPOSTO DA: VEGETARIANO

E COMPOSTO DA:

un primo di pasta

verdure cotte un primo di pasta
verdure crude verdure cotte
formaggio verdure crude
. uova-russa
secondodicarne tortino di verdure
Dolce € 5.00

Formaggi € 7,00



LISTA DEI NOSTRI PIATTI

ANTIPASTI
BRESAOLA DI ANGUS +* CRUDO DI PARMA E GIARDINIERA £13
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E GIARDINIERA £13
POLENTA TARAGNA CON DOPPIO GORGONZOLA €9
POLPO AL VAPORE CON CREMA DI PATATE BINTIE * £15
SARDE EN SAOOR CON PATATE E TARALLI * £14
STOCCAFISSO ALLA BRESCIANA CON POLENTA €15

SAPORI DEI NOSTRI ANTIPASTI € 15

BRESAOLA DI ANGUS FUME® - CRUDO DI PARMA
“GABUSE°MARINATO CON GIARDINIERA
INSALATA RUSSA - UOVO SODO FARCITO

ROBIOLA DI SERLE - TORTINO CALDO CON FONDUTA

POLENTA TARAGNA Al TRE FORMAGGI

PRIMI PIATTI
CASONCELLI BRESCIANI *“no carne®FATTI IN CASA € 13
ORECCHIETTE SPADELLATE CON SALSICCIA E BAGOOS € 13
LA NOSTRA TRIPPA CON LAMPREDOTTO E VERDURE * € 13
LASAGNE CREMOSE AL RAGU® MISTO E PARMIGIANO € 14

RISONE ASCIUTTO ALLA BRESCIANA CON PAESTOM € 14
L

SECONDI PIATTI

COTECHINO CREMONESE CON SPINACI E PURE® * € 15
TAGLIATA SOTTILE DI FASSONA CON VERDURE * € 14
GUANCETTA DI MANZO AL MERLOT CON POLENTA * € 16
POLLO ALLA CACCIATORA DISOSSATO CON PUREFE’ € 14
MAGATELLO DI VITELLO TONNATO CON CAPPERI * € 14

o/ O DA NOI NELLE LAVORAZIONI,EVIDENZIATI CON ASTERISCO!!
MTOLLERANZE DI QUASIASI GENERE CHIEDERE ALLO STAFF LISTA.
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