
M E N Ù  A

A N T I P A S T O  

P R I M I

D O L C I

B r e s a o l a  d i  A n g u s  c o n  S a l v a  c r e m a s c o

C a v o l o  c a p p u c c i o  e  g i a r d i n i e r a  d i  c a s a

t o r t i n o  c a l d o  c o n  f o n d u t a  -  u o v o  s a l s a t o

r o b i o l a  d i  S e r l e  -  i n s a l a t a  r u s s a

p o l e n t a  t a r a g n a  a i  t r e  f o r m a g g i

s t u z z i c h i n o  b r e s c i a n o

l a s a g n e  c r e m o s e  f a t t e  i n  c a s a  a i  2  r a g u ’

c a s o n c e l l i  f a t t i  i n  c a s a  b u r r o  e  s a l v i a

o r e c c h i e t t e  c o n  s a l s i c c i a  e  B a g o o s

i  n o s t r i  d o l c i  f a t t i  i n  c a s a  a l l a  c a r t a

v i n i  e  b e v a n d e  e s c l u s e
7

3

7

7

1 2

O S T E R I A  C O M I N E L L i   B r e s c i a

C a f f è

£.  38.  no weekend



Secondi

Dolci

Primi

Antipasti

Menu Bresciano
OSTERIA  COMINELLI

Casoncelli alla bresciana
risone col paestèm e Maniva
assaggio di trippa con lampredotto

  cotechino della bassa con spinaci e pure’

             
scelta fra Tre dolci della casa

Caffe’            
 

Angus fume’ con Bagoss - 
cavolo cappuccio  “ Gabuse” con giardiniera

robiola di Serle - baccala’ condito 
polenta taragna ai tre formaggi

Vini. Rosso Merlot LUNGAROTTI 
Bianco lugana  ZENEGAGLIA  

€   48



MenuB 

 

S E C O N D I  P I A T T I

BEVANDE A PARTE
acqua-vini-caffe ’

Pollo  alla  cacciatora e  pure’

ASSAGGIO

cotechino della  bassa
 con spinaci  e  pure’

DOLCI

dolci  fatti  in  casa alla  carta

lasagne cremose ai  due ragu’

risone alla  bresciana con pastòm e
verdure e  formagella

P R I M I P I A T T I

 £40
1

STUZZICHINO BRESCIANO DI BENVENUTO



un dolce a sceltadalla carta **

BEVANDE A PARTE
acqua-vini-caffe’

MenuC 
stuzzichino bresciano di benvenuto

 

lasagne cremose ai due ragu’
orecchiette Bagoos e salsiccia

casoncelli alla bresciana  di casa
SECONDI

tagliata di fassona sottile e verdure
assaggio

cappello del prete al forno al Lugana

bresaola di angus - crudo di parma
cavolo cappuccio “gabuse”- uovo salsato

robiola di Serle - insalata russa
tortino caldo con fonduta 

polenta taragna ai 3 formaggi
P R I M I .  P I A T T I

A N T I P A S T O  m i s t o  d i  s a p o r i

€   45



*****certi ingredienti possono essere abbattuti nelle preparazioni 
o diretttamente dal produttore!! evidenziati con asterisco!!!!

OSTERIA COMINELLIOSTERIA COMINELLIOSTERIA COMINELLI

stuzzichino di benvenuto bresciano

Antipasto ogni 2 persone

IL NOSTRO PIATTO DI ANTIPASTI  LOMBARDI *
bresaola di Angus – prosciutto crudo di Parma

uovo farcito - insalata russa * - robiola di Serle
cavolo cappuccio con giardiniera - 

tortino caldo con fonduta
polenta taragna ai tre formaggi *.       

Primo
lasagne fatte in casa con ragu’ misto *

assaggio di 
la nostra carbonara con zucchinee parmigiano 

Secondo

Arrosto di manzo con funghi e pure’ di patate

Dolce
Tiramisù  oppure gelato del giorno

caffe’

vini: Lugana del Garda.    Zenegaglia. 1 x 6
Merlot umbria. Lungarotti. 1x6 

acqua minerale

MENU’ C

£.50



 Menu F
ANTIPASTI

Il nostro piatto di sapori:
bresaola Angus fume’-crudo friulano

cappuccio marinato e giardiniera -
 insalata russa-uovo farcito

robiola di Serle  - tortino con fonduta
  polenta taragna con gorgo

PRIMI PIATTI 
lasagnetta al ragu’ cremose 

orecchiette salsiccia e Bagoss
gnocchi di patate al gorgo e noci 

SECONDI PIATTI 
tagliata sottile di fassona al rosa con verdure 

assaggio 
guancetta al Merlot con polenta

DESSERT
tiramisu’ o gelato casa

VINI. C OMPRESI
Vino Bianco Grechetto. 1 bottiglia x 6

 Vino Rosso Cadetto umbro. 1 bottiglia x 6
Caffè.  Illy 

€. 55,00
OSTERIA COMINELLI BRESCIA 3291153252
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