
  LUNGAROTTI  sangiovese-merlot.    Umbria.                   16  

  ZENEGAGLIA. merlot del Garda.       lombardia      .        18

  RIPASSO.        valpolicella                 veneto                     25

  LUNGAROTTI.         BIO                      Umbria.                   22

  MARCHESI BAROLO   Nebbiolo.   Miche’    Piemonte       28 

  MIA.                      Nebbiolo-barbera. 24     Piemonte       30   

BOLOGNA                       BARBERA.       Braida                    25

CHIERICO            BAROLO                     Piemonte               75

 VARI                     Barolo                        Piemonte.         60/80

 LUNGAROTTI.     RUBESCO 62.         2022 UMBRIA.           30   

 MACCARIO.         LAVIGNONE.   barbera d’Asti                 35    

FRATTA.                  Brut                                                      40

LA MONTINA           SATIN                                                  48

CAVALLERI.             SERADINA.                                          48

DERBUSCO.  40 MESI. BLANC DE BLANC.                            40     

FERRARI                 Brut.                                                      35

LA MONTINA          Rosè                                                      40

 MANDOIS.    CHAMPAGNE SUPERPROPOSTA.  48

champagne diversi  in cantina      50/130

O S T E R I A C O M I N E L L I
V I N O  &  V I N O

R O S S O  

 ZENEGAGLIA                  Lugana del Garda.                      18

BULGARINI.                   Chardonnay.                                 18

Dal Cero.                        Lugana.                                         20

LHITOS                           Pinot bianco.     Alto Adige.        25 

Dal Cero.                        Brolettino                                     25

Vari Collio.                    Ribolla-chardonnay-souvignon   25

lUNGAROTTI.                VIGNA IL PINO 2018.                    45

B O L L I C I N E

B I A N C O

CHIEDI !QUASI TUTTI I NOSTRI VINI 
VENGONO SERVITI ANCHE A BICCHIERE !!!!! 



Dessert
Crem caramel come una volta

Tiramisù con savoiardi

torta sbrisolona con crema 

sorbetto di frutta.  del giorno 

gelato del giorno fatto in casa

ananas fresco o condito

****
 costo € 5/6

VINI PASSITI A BIC.             € 5 
FRANCIACORTA A BICC.         £ 7
CHAMPAGNE. A BICC.           € 8
VERMOUTH CARPANO A BICC.   € 5
MOSCATO PASSITO. PIEMONTE   € 7 

1 - 3 - 5 - 7 -

1 - 3 - 5 - 7 - 1 1

1 - 3 - - 5 - 7 - 8 - 1 2

3 - 5 - 7 - 8 -

3 - 5 - 7 - 8 - 1 1 - 6 -



ANTIPASTI    € 13/16
BRESAOLA DI ANGUS SPECIAL E TORTINO  CALDO 
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA E GIARDINIERA  

POLPO AL VAPORE CON CREMA DI PATATE BINTIÈ *  
SARDE EN SAOOR CON PATATE E TARALLI  
DUE BACCALA !!-BRESCIANA-VICENTINA *

*********

ASSAGGIO Di VARI NOSTRI ANTIPASTI   € 15 
condivisi   € 18

BRESAOLA ANGUS FUME’-CRUDO DI PARMA
CAPPUCCIO MARINATO E GIARDINIERA 

INSALATA RUSSA-UOVO FARCITO  *
ROBIOLA DI SERLE - TORTINO CON FONDUTA  *

POLENTA TARAGNA CON GORGO E ROBIOLA
************

PRIMI PIATTI. € 12/16
LASAGNE  CREMOSE AL RAGU’ MISTO    *

RISONE BRESCIANO RISOTTATO CON PESTòM  *
CASONCELLI BRESCIANI “no carne”FATTI IN CASA

ORECCHIETTE SPADELLATE CON SALSICCIA E BAGOOS
LA NOSTRA TRIPPA CON LAMPREDOTTO E VERDURE  *

************
SECONDI PIATTI. € 14/18

COTECHINO CREMONESE CON SPINACI E PURE’ *
TAGLIATA SOTTILE DI FASSONA CON VERDURE *

GUANCETTA DI MANZO AL MERLOT CON POLENTA *
POLLO ALLA CACCIATORA DISOSSATO CON PURE’
MAGATELLO DI VITELLO TONNATO CON CAPPERI  *

TRATTORIA COMINELLI BRESCIA
NB.CERTI INGREDIENTI POSSONO ESSERE ABBATTUTI TERMICAMENTE ALL’ORIGINE,

 O DA NOI NELLE LAVORAZIONI,EVIDENZIATI CON ASTERISCO!!
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