
 WEEKEND SERVITO
PER TUTTI 

        ANTIPASTO MISTO DI SAPORI        
SELLA DI ANGUS AFFUMICATA IN GROTTA

PROSCIUTTO CRUDO DI CORMONS 
CAVOLO CAPPUCCIO DEI CONTADINI 

GIARDINIERA DI CASA. UOVO FARCITO
INSALATA RUSSA DI CASA-ROBIOLA SERLE

TORTINO CALDO DI VERDURE E FONDUTA
POLENTA TARAGNA DUE FARINE E FORMAGGI   

********   € 15

 POI PRIMI O SECONDI SCELTA CARTA
                            PRIMI                € 12-15   

LASAGNE DI CASA CON RAGù E PARMIGIANO
ORECCHIETTE CON SALSICCIA E BAGOOS

RISONE ALLA BRESCIANA CON VERDURE E “PèSTEM”
CASONCELLI ALLA BRESCIANA CON BURRO E SALVIA

   TRIPPA DI LAMPREDOTTO E VERDURE DELLO CHEF             
                            SECONDI              € 15-17       
TAGLIATA DI FASSONA SOTTILE CON VERDURE

COTECHINO CREMONESE CON SPINACI
POLLO DISOSSATO ALLA CACCIATORA E PURE’

MAGATELLO DI VITELLO TONNATO
GUANCETTA DI MANZO AL MERLOT E POLENTA

PS. CERTI INGREDIENTI POSSONO ESSERE STATI ABBATTUTI IN NEGATIVO NELLA LAVORAZIONE O ALLA FONTE.

COPERTO  E SERVIZIO. €. 3.00


